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Vorspeisen 
           
Gebackener Schafskäse 
          angerichtet mit Paprikamarmelade 
          und gegrillten Auberginen,  
          dazu Baguette und Butter       
                € 8,50 
Cocktail von Flußkrebsschwänzen 

und frischen Früchten, dazu Toast und Butter   
               € 9,80 

Serranoschinken 
kombiniert mit Melonenbällchen,  
dazu Toast und Butter        

                   € 9,80 
Überbackene Weinbergschnecken 

mit Baguette 
                € 7,50 
Scheiben vom gebeizten Lachs 

dazu Mini- Rösti und Kräutercréme fraiche  
                € 9,90
   

Suppe 
 
Kraftbrühe          

mit Flädlestreifen            € 3,30 
   
Tomatencrémesuppe 

mit Basilikumsahne            € 3,40 
      
Zwiebelsuppe 

mit Käsecroutons            € 3,70
    

Salate 
        
Kleiner gemischter Salat             € 2,80 
 
 
Salatteller  „Schloß - Borbeck“  

 bunte Salate mit Früchten und gebratenen Putenbruststreifen garniert, 



 dazu Cocktailsauce und Baguette                € 8,20  
           
Bunte Salate 

kombiniert mit einer Folienkartoffel und einem kleinen Filetspieß, 
 dazu Kräuterdressing und Baguette           € 10,20 
 

Salatbowle 
 Salatvariationen mit gebratenen Rinderfiletspitzen 
 dazu Knoblauch- Dressing und Baguette        € 12,50 
 
Bandnudeln „ Caruso“ 
 Weiße Bandnudeln in Kräuter- Käsesauce 
 mit Champignons, Tomaten, Oliven und gebratenen 
        Riesengarnelen                                                                     € 13,50 

                                                                                      
 
   

Käsespätzle- Pfanne  
mit Schmorzwiebeln und geschmolzenen Käse, 
dazu ein gemischter Salat              € 7,90 

 
Toast „ Oriental“ 

Putenbruststeak garniert mit gegrillten Ananasscheiben  
an Salatgarnitur               €  8,20

             
Toast „Forstmeister“ 
 Zwei gebratene Schweinelendchen überzogen mit  

Champignonrahm, an Salatgarnitur            € 9,90 
 

Fisch 
 
 
Riesengarnelen 
  in Knoblauch-Olivenöl gebraten, 
  im Pfännchen serviert, dazu Baguette      

€ 13,50 
 
Schollenfilet „Finkenwerder“ 

mit Räucherspeckstreifen, dazu gebratene Babykartoffeln        
und einen gemischten Salat                                                €15,90
  



 
 
Kap-Seehecht vom Grill 

serviert mit Mangosauce, 
  Lauchnudeln und  Kokoskartoffeln 
           € 16,20 
 
 
Zanderfilet  

an milder Senfsauce  
mit Schmorwirsing und Bratkartoffeln 

           € 16,80 
 
 
Fischteller „Fluss und Meer“ 

Filet von Scholle, Kap-Seehecht und Zander,  
serviert mit Zitronenbutter, Schwenkkartoffeln und 
einem gemischten Salat       
          € 17,90  

Steaks 
 
 
 
 

Rumpsteak « klassisch » 
mit Kräuterbutter   
serviert mit Pommes frites  
und einem gemischten Salat      € 18,20

  
 

« Strindbergh » 
 Rumpsteak unter einer Zwiebel-Senfkruste 

dazu eine Folienkartoffel mit Kräuterrahm 
und einem gemischten Salat     € 18,50 

 
 

Rumpsteak mit Rotweinzwiebeln 
dazu Bratkartoffeln und ein gemischter Salat  € 18,50 

 



 
Rinderfilet  «  Parisienne »  

 mit Cognac- Pfefferrahm 
 dazu Speckböhnchen und Kroketten    € 22,50 
 
 
 Zweierlei vom Rind 
 Rumpsteak und Filet kurz gebraten 
 angerichtet mit Barbecue- Sauce 
 dazu gebratene Maiskölbchen und Kartoffelspalten 
           € 21,50 
 

Hauptgänge 
 
 
Schweinerückenschnitzel «  Waidmanns Art »   

mit Champignons in Rahm,  
dazu Pommes frites und einem gemischten Salat   € 11,50 

 
« Landsknecht- Pfanne » 

Medaillon und Rückensteak vom Schwein 
angerichtet mit Prinzessböhnchen, Bratkartoffeln 
Grillspeckscheibe und kleinen Bratwürstchen   € 14,50 

 
Putenbrust- Steaks 

auf Mango- Pistaziensauce 
dazu weiße Bandnudeln und ein gemischter Salat   € 14,20 

  
« Fürst Äbtissin-Spieß »  

Rind und Schweinefleisch am Spieß gebraten 
mit Pfeffersauce überzogen, dazu Pommes frites    
und ein gemischter Salat       € 15,50 
 

Sahnegeschnetzeltes vom Schweinefilet 
mit Champignons, dazu Kroketten und ein gemischter Salat € 16,50 

 
Schweinemedaillons «  Boursin » 

mit französischem Kräuterkäse überbacken 
serviert auf Kartoffeltalern, dazu Broccoli    € 17,20 

 
 « Grillteller  Fürstenberg » 

Medaillons vom Rind und  Schwein auf Pfeffersauce angerichtet, 



serviert mit Speckböhnchen und Kroketten     € 17,80
    
Filetspitzen vom Angus- Rind  in Burgundersauce 

dazu Kroketten und ein gemischter Salat    € 18,50
   

 
 
 

Desserts 
      
  

 
Créme Brulee 

halbfeste Vanillecréme mit Karamell   € 3,90 
 

Erdbeer- Sorbet 
  mit Sekt aufgefüllt      € 4,80 
 
Zabaione- Créme  

mit Kiwischeiben        € 5,50 
 

Eisschale „ Advocaat“ 
 Vanille- und Schokoladeneis mit Eierlikör  

im Schokobecher und Sahne     € 4,50
    
           
Eisschale „ Nussknacker“ 
 Walnußeis mit Karamellsauce 
 Walnüssen und Sahne      € 4,60
     
    
Vanilleeis 
 mit heißen Himbeeren, Kirschen oder Schokoladensauce 
           € 4,50
     
Eisbecher “ Banana” 

Vanille- und Schokoladeneis mit Bananenscheiben  
und Schokoladensauce mit Sahne          € 4,20 

 
   


